MARÄNGTÅRTA/”MARÄNGGLASS”
1 paket
marängbottnar (brukar vara 2 st, dvs en över och en under)
5 dl
vispgrädde
2
dubbeldaim som skall hackas 
· Vispa vispgrädden och blanda ner den hackade daimen.

3
äggulor
1,5 dl
strösocker

· Vispas i separat skål.

3
äggvitor
1,5 dl 
strösocker

· Vispas i separat skål.

· Blanda sedan försiktigt ihop alla 3 ”röror”.

· Bred ut smeten på 2 marängbottnar. Antingen kan man göra EN tårta med båda marängbottnarna och lägga smeten mellan och ovanpå, eller så gör man TVÅ ”enkeltårtor”.
· Låt stå i frysen minst 4 timmar så det stelnar.

· Ta fram tårtan ca 30 minuter innan servering.
