PELLES RÖDVINSSÅS

1
köttbuljongtärning

1 
citron

2 dl
rött vin

någon/några msk vinbärsgelé (röd eller svart)

3 dl
vispgrädde


maizenaredning
colorit soya (för färgens skull) Vanlig soya går också bra, men tänk på att det inte blir för salt.
lite
dijonsenap (typ någon tsk)
· Riv av det gula skalet från citronen.

· Koka ihop det med buljongtärningen, gelén och vinet.

· Låt koka några minuter.

· Sila bort citronskalen.

· Häll i grädden. 
· Koka upp och red av med maizenaredning.

· Häll i några skvättar colorit soya för att få fin färg på såsen.

· Tillsätt dijonsenapen efter smak. Det behövs inte mycket !!!

