ROSÉPEPPAR SÅS
4 pers

1 msk 
rosépepparkorn

1 msk 
olja eller flytande margarin

1 
köttbuljongtärning

3 dl 
vispgrädde / matlagningsgrädde

1 dl 
creme fraiche (går bra med lätt)

1 msk 
tomatpuré

soya (tänk på att buljongen är salt så ta inte för mycket soya)
· Fräs pepparen till såsen med matfettet i ett par minuter. 
· Smula ner buljongtärningen, rör i grädde och creme fraiche. 
· Red av med t ex lite maizena redning för att få en tjockare sås.


· Låt såsen småputtra i ca 5 min. 


· Smaka av med tomatpuré och soya.
